WENN KUSCHELN NICHT MEHR REICHT,
MUSS ES EBEN MAL EINE RICHTIGE
PORREE-WINTERSUPPE SEIN!

UND DIE SCHMECKT AM BESTEN MIT KLEINEN
BRATBALLCHEN AUS UNSERER BELIEBTEN
WINTERBRATWURST UND KNUSPRIGEN
BLATTERTEIG-SCHINKENSTANGEN MIT
BISCHOFS LECKEREM SCHINKENSPECK.

FUR DEN BESONDEREN WELLNESS FAKTOR:

Zutaten fiir 4-5 Personen:

i 1 Packung Blatterteig (2709), 8 Scheiben
Schinkenspeck, 1 Eigelb, 2 Zwiebeln, 3 Stangen
Porree, 5 Winterbratwiirste, 2 EL 0l, Salz, Pfeffer,
Zucker, 3 EL Mehl, 200m| trockener WeiBwein, 2
i EL Gemdsebriihe (instant), 100m| Schlagsahne,
: 1509 Kréuterfrischkése

Und so geht's :

> Blatterteig ungefahr 10 Minuten bei Raumtemperatur ruhen lassen > Ofen auf
200°C Umluft vorheizen > Zwei Backbleche mit Backpapier auslegen > Schin-
kenscheiben langs dritteln > Eigelb mit 1 EL Wasser verquirlen > Blatterteig samt
Backpapier entrollen und in 24 Streifen schneiden > Auf jeden Teigstreifen einen
Schinkenstreifen legen und in sich zu einer Spirale aufdrehen > Auf die Backbleche
verteilen und mit Eigelb bestreichen > Im heillen Ofen ca 10 Minuten backen >
AnschlieBend abkiihlen lassen.

> Zwiebel schalen und fein wiirfeln > Porree putzen, griindlich waschen und in feine
Ringe schneiden > Bratwurst aufshcneiden und aus dem Hackfleisch mit angefeuch-
teten Handen kleine Béllchen formen > Ol in einem groRRen Topf erhitzen, Billchen
darin rundherum anbraten und herausnehmen > Porree und Zwiebeln im Bratenfett
ca. 5 Minuten glasig diinsten und mit Salz und Pfeffer wiirzen > Mehl dartiberstau-
ben und hell anschwitzen > Mit Wein und 2 Liter Wasser abléschen > Aufkochen las-
sen > Briihe, Sahne und Frischkase einriihren und zugedeckt ungefahr 15 Minuten
kocheln lassen > 5 Minuten vor Ende der Garzeit Bratballchen in der Suppe erhitzen
und mit Salz, Pfeffer und einer Prise Zucker abschmecken.

Aktionspreis nur gultig
vom 13. bis 25. Januar 2020:
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Die grobe, frische Bratwurst mit warmenden
Wintergewirzen wie Thiiringer Majoran,
feinem Piment, duftendem Kardamom und
handverlesenem Mutok-Pfeffer aus Marokko

8,99 ¢4

GEMEINSAM UNTER DER SOFADECKE LOFFELN.

+++ JESSICA BISCHOFS ZU GAST +++ JESSICA BISCHOFS ZU GAST +++

In der Waldfeuchter Ratsstube
hat ,,Gutbiirgerliche Kiiche*
eine 100jihrige Tradition

Im Herzen Waldfeuchts gegentiber der Kirche gelegen, empfangt den
Gast schon der Duft nach frisch gebratenen Schnitzeln und leckerer Bra-
tensauce, bevor man in die traditionsreichen Gastraume eintritt.

Vor etwa 8 Jahren wire damit fast eine Ara zu Ende gewesen, als der da-
malige Besitzer H. Schénen die Pforten aus Altersgriinden schloss. Beherzt
war es der Gemuse- und Obsthandler Josef Tholen, der sein Unternehmer-
geschick in der Gastronomie mit einem eigenen Eiskaffee im ,Waldfeuchter
Garten” schon bewiesen hatte, der dem Ganzen wieder Leben einhauchte.
»Durch die Nahe zur Landwirtschaft und zum eigenen Gemiisehandel sind
wir was Frische und Qualitdt angeht bestens aufgestellt. Doch gerade die
gutbirgerliche Kiiche braucht auch ein besonderes Augenmerk auf bestes
Fleisch in gleichbleibend guter Qualitat — und das finde ich nebenan in der
Fleischerei Bischofs. Besonders das saftige Schnitzelfleisch ist uniibertrof-
fen,” berichten Josef Tholen und sein Sohn Alexander gerne.,Das ist der
Liebling unserer Stammgaste!” Durch die unkomplizierte Gastfreundschaft
ist man hier schnell im Gesprach und augenzwinkernd verrét der Chef:
LSuchtgefahr ist mit der Krankenkasse abzurechnen!”

Ratsstube Waldfeucht

Brabanterstrafle 75
52525 Waldfeucht

BISCHOFS

seit 1894
Waldfeucht Oberbruch Kirchhoven
Brabanter Str. 57 Boos-Fremery-Str. 31 Waldfeuchter Str. 186
52525 Waldfeucht 52525 Oberbruch 52525 Kirchhoven

Telefon: 02455/ 1716 Telefon: 02452 / 61682 Telefon: 02452 / 7237

OFFNUNGSZEITEN:

Montag von 8%- 12 Uhr (Waldfeucht geschlossen) / Dienstag - Freitag 8- 122° Uhr und 14%°- 18% Uhr /

Samstag 7%-13% Uhr
ONLINE: www fleischerei-bischofs.de / EMAIL: fleischerei.bischofs@t-online.de

Alle Angebote gelten nur solange der Vorrat reicht. Alle Angaben ohne Gewahr. Fiir Druckfehler wird keine Haftung tibernommen. Bilder sind Servier-
vorschlage. Vervielfaltigung, Nachdruck oder Publikation nur mit ausdriicklicher Genehmigung von Fleischerei Bischofs. Design: www.walbrecht.info

h S\ 1,\\\5’

WWW.FLEISCHEREI-BISCHOFS.DE
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REZEPT DER WOCHE

Blatterteigstange mit Porree-Kasesuppe

ELNE POWERFRAU WERD LELSER

Filialleiterin Christel Herbertz aus Kirchhoven

JESSLCA BLSCHOFS ZU GAST

Bei unseren Nachbarn in der Ratsstube

gultig vom 13. bis 25. Januar 2020
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RHELNLSCHER PANHAS
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AKTION
NUR GULTTG AM 16. JANUAR 2020

DONNERSTAGS-

Dass Christel Herbertz das einmal selbst
von sich behaupten mag, hatte sie vor

3 Jahren auch nicht geglaubt: ,Ich habe
meinen Beruf immer geliebt und konnte
mir von Klein an keinen Schoneren
vorstellen. Ob die Arbeit mit den Kunden,
den Kolleginnen oder das Vorbereiten
der Spezialitaten, alles habe ich gern
gemacht”

Als Lebensmittelverkauferin bei Wellens
in Kirchhoven angefangen, wechselte
Christel 1999 in die Metzgerei Peters,

die ein Jahr spater von Frank Bischofs
libernommen wurde. Seit 13 jahren ist sie

ren Blick auf die Dinge, die einem noch
wichtig sind und die man in den Jahren
der Beschéaftigung noch nicht angehen
konnte, auch die Gesundheit riickt in
einen anderen Blickwinkel. Mein Mann
und ich mochten ein paar kleinere Reisen
unternehmen, uns um Haus und Garten
kiimmern, den Alltag entschleunigen und
jetzt erstmal die gemeinsame Zeit mitein-
ander geniel3en.

...doch wenn es mir dann doch mal zu lei-
se wird, kann ich mir durchaus vorstellen,
meinen Kolleginnen noch einmal unter
die Arme zu greifen.”

~ ANGEBOTE

GULTTG VON 20. BIS 25. JANUAR 2020

DEFTIGER SPIESSBRATEN
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FRISCHE ZWLEBELMETTWURST
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DONNERSTAGS-
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Liebe Frau Herbertz, Ihnen und Ihrem Fer-
dy wiinschen wir noch viele gemeinsame
Jahre, Gesundheit und weiterhin soviel
Schwung und Lebensfreude, wie wir Sie
kennen.

nun schon Filialleiterin hier und geht mit
einem weinenden und einem lachenden
Auge in den wohlverdienten Ruhestand.
,Mit dem Alter bekommt man einen ande-

NUR GULTIG AM 23. JANUAR 2020
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Besuchen Sie uns auch auf Facebook:
@Fleischerei.Bischofs
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